
San Valentino
Stellato

Giulietta e Romeo
Menù Terra

Antipasti

Primi piatti

Secondi piatti

Tortelli di zucca mantovana con burro, salvia e 
fonduta di parmigiano reggiano.

Chicche di riso mantecato con aceto balsamico, 
guanciale croccante, stracciatella e sentori di 
liquirizia.

Bottoni alla piemontese di stracotto di manzo al 
lambrusco di Sorbara  con mandorle croccanti.

Reale di maialino alle castagne, cotto a bassa 
temperatura, con la sua cotenna croccante, polvere di 
spinaci e caponatina di verdure.

Guancia di vitello brasato e mais cremoso.

Amuse -bouche dello Chef.

Uovo poché con vellutata di zucca, chips di 
topinambur e caviale di tartufo nero.

Battuta di manzo alla mediterranea con uovo 
croccante, burrata all’aglio nero disidratato con 
profumo di zenzero e salsa wasabi.

Melanzana alla parmigiana con fonduta di parmigiano 
reggiano e sferificazione di basilico.

Dessert
Crunch di cioccolato ruby con cuore alla vaniglia del 
Madagascar, terra di cannella, frutta sabbiata e gelée 
di camomilla.

89 €




