
San Valentino
Stellato
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Antipasti

Primi piatti

Secondi piatti

Spaghetti Felicetti con vellutata di patate al 
cerfoglio, caviale di storione, uova di quaglia e crema 
acida.

Chicche di riso mantecato con aceto antico di 
Modena, capasanta scottata e sensazioni di 
liquirizia.

Gnocchi di barbabietola cacio e pepe, filetto di 
rombo cotto a bassa temperatura al timo e pera 
brinata ai sentori di pino.

Salmone gratinato glassato alla barbabietola con 
salsa mais, wasabi e yogurt greco.

Rotolo di branzino, cannellini, bottarga di caviale, 
sentori di capperi e olive disidratate e mayonese di 
broccoli.

Amuse -bouche dello Chef.

Uovo poché con vellutata di zucca, chips di 
topinambur e caviale di tartufo nero.

Tartare di gamberi con crema di mandorle e chutney 
di pere.

Scampi marinati al mandarino con crema di peperoni 
e polvere di capperi.

Dessert

99 €

Crunch di cioccolato ruby con cuore alla vaniglia del 
Madagascar, terra di cannella, frutta sabbiata e gelée 
di camomilla.


